Pesto de basilic
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Temps Difficulté Portions
5/10 Min Facile 3/4 personnes
Ingrédients

4 polgnhees de feullles de
pbasilic frais

50g de parmesans rape
1 gousse d'all

50g de noisettes grillees
8 c.a.s d'huile d'olive

2 c.a.s de jus de citron

sel & polvre

Préparation

Apres avolr bien lave les feuillles
de pbasilic avec du vinaigre
blanc et de l'eau, rapez le
parmesan, epluchez la gousse
d'all et déegermez la.

Mixez les feullles de basilic avec
'all et les nolsettes.

Ajoutez I'huile d'olive, le Jus de
citron et le parmesan.

Mixez encore guelgues
secondes pour donner a la
preparation une texture
homogene.

Salez et polvrez selon vos gouts.
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Pates au Tartines
pesto de pesto




